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Dziekujemy za wybranie niniejszego produktu.

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa i
wytyczne uzytkowania oraz konserwacji urzgdzenia.

Prosimy o po$wiecenie czasu na zapoznanie sie z niniejszg instrukcjg obstugi przed
uzyciem urzgdzenia i zachowanie jej w celu pozniejszego wykorzystania.

Symbol

Typ

Znaczenie

OSTRZEZENIE

Ryzyko powaznych obrazen lub $mierci

RYZYKO PORAZENIA PRADEM

Ryzyko dotyczgce niebezpiecznego napiecia

A

A ELEKTRYCZNYM

A POZAR Ostrzezenie; ryzyko pozaru / materiaty tatwopalne
A PRZESTROGA Ryzyko urazu lub uszkodzenia mienia

@ WAZNE / UWAGA Prawidtowe korzystanie z systemu

PL-2




SPIS TRESCI

1.INSTRUKCUJE BEZPIECZENSTWA ......oiieieiee et ee e en e n s enanaean 4
1.1 OgoIne zasady bezpieCZENSIWA ........ccoiiiiiiiiii e 4
1.2 Ostrzezenia dotyczgCe INSLalaC]i .......ceeiveeeiiiiiie e 6
1.3 POACZAS UZYtKOWANIA .....ceeeiiiiiiieie ettt e e et e e e e e e neaeeeaeenn 7
1.4 Podczas czySzCzenia i KONSEIWAC]i........uveiiieiiiiiiieiiiee et 8
2.INSTALACJA | PRZYGOTOWANIE DO UZYTKOWANIA.......c.ceviriueiereieieseerieseieiearieaenns 10
2.1 Instrukcje dla instalatora

2.2 MONtAZ PIEKAINIKA ...ttt
2.3 Podtgczenie elektryczne i bezpieCZeNStWO ..........ceieiiiiiiiiiiiiiceee e
3.CECHY PRODUKTU ...ttt ettt ettt ettt 13
4. UZYTKOWANIE PRODUKTU ... 14
4.1 Tabela PIECZENIA ... . .ei it 15
4.2 KOrzystani© Z tIMEIa .........cooiiiiiiiee ettt e e e e e e e 15
4.3 AKCESOMIA oottt ettt as 18
5.CZYSZCZENIE | KONSERWAGCUA ...ttt 20
T IO =7 o= 11 SR 20
5.2 KONSEIWACTA ...ttt ettt e ettt e e e e e ettt e e e e e s et e e e e e e e nnseeeaeeaantneeeaeaannes 22
6.ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW | TRANSPORT ......cootiviueieieiceceeeeeeeeeeeceeeeee e 23
6.1 Rozwigzywanie problIemMOW ...........c.uiiiiiiiii e 23
6.2 TranSPOIrt UrZGUZENIA ......ceiiiieiieee ettt e et e e e e et e e e et ea e e e e neaeeeaeaan 24

PL-3



1.INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

* Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie
przeczytac calg instrukcje i zachowac jg w
dogodnym miejscu do wgladu, gdy zajdzie taka
potrzeba.

* Instrukcja zostata przygotowana dla wiecej niz
jednego modelu, dlatego dane urzgdzenie moze nie
miec¢ niektorych opisanych funkcji. Z tego powodu
wazne jest, aby zwrdci¢ szczegolng uwage na
wszystkie ilustracje podczas czytania tej instrukcji.

1.1 OGOLNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

» Urzgdzenia mogg uzywac dzieci w wieku od
8 lat oraz osoby o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, czuciowej lub psychicznej oraz bez
doswiadczenia i wiedzy, ale tylko pod nadzorem
lub zgodnie z udzielonymi instrukcjami dotyczgcymi
jej uzytkowania w sposob bezpieczny i przy
zrozumieniu zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci nie
moga bawic si¢ urzadzeniem. Dzieci bez nadzoru
nie mogq czysci¢ urzadzenia ani wykonywac
czynnosci konserwacyjnych.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czesci
nagrzewajg sig¢ podczas uzytkowania. Nalezy uwazac,
aby nie dotkng¢ elementow grzejnych. Dzieci ponizej
8. roku zycia nie nalezy dopuszczac w poblize
urzadzenia, jesli nie znajdujg sie one pod statym
nadzorem.

/5 A\ OSTRZEZENIE: Niebezpieczernstwo pozaru:
Nie przechowywac zadnych przedmiotow na ptycie do
gotowania.

/\ A\ OSTRZEZENIE: Jezeli powierzchnia jest
peknieta, wytgczy¢ urzgdzenie,unikng¢ zagrozenia
porazeniem prgdem elektrycznym.
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Nie wiaczac¢ urzgdzenia za pomocg zewnetrznego
czasomierza lub odrebnego systemu zdalnego
sterowania.

W czasie pracy urzgdzenie sie nagrzewa. Nalezy
uwazac, aby nie dotkng¢ elementéw grzejnych
wewnatrz piekarnika.

Uchwyty moga sie nagrzac¢ po krotkim czasie
uzytkowania.

Do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika i
innych powierzchni nie uzywac sciernych srodkow
czyszczgcych ani skrobaczek. Mogg one zarysowac
powierzchnie, co moze spowodowac pekniecie
szkfa drzwi lub uszkodzenie powierzchni.

Do czyszczenia urzgdzenia nie uzywac urzgdzen
czyszczgcych za pomocag pary.

OSTRZEZENIE: Przed wymiang lampki nalezy

sie upewnic, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem.

/\PRZESTROGA: Podczas pieczenia lub grillowania
dostepne czesci kuchenki moga sie nagrzewac.
Podczas uzytkowania urzgdzenia w jego poblizu nie
mogg znajdowac sie dzieci.

Urzgdzenie wyprodukowano zgodnie z wszystkimi
obowigzujgcymi miejscowymi i miedzynarodowymi
normami i przepisami.

Prace konserwacyjne i naprawcze mogag by¢
przeprowadzane wytgcznie przez autoryzowanych
technikdw serwisowych. Instalacja i naprawy
przeprowadzane przez nieautoryzowanych
technikdw mogg by¢ niebezpieczne. Zabrania
sie dokonywania wszelkich zmian i modyfikaciji
specyfikacji kuchenki. Stosowanie niewtasciwych
oston ptyt grzejnych moze powodowac wypadki.
Przed instalacjg nalezy sie upewnic, ze lokalne
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warunki dystrybucji (rodzaj i cisnienie gazu oraz
napiecie i czestotliwosc¢ w sieci elektrycznej) sg
zgodne z wymogami dla danego urzadzenia.
Specyfikacje tego urzgdzenia podano na etykiecie.

/\ PRZESTROGA: Urzadzenie zostato
zaprojektowane wytgcznie do gotowania potraw i jest
przeznaczone tylko do uzytku w pomieszczeniach
gospodarstw domowych. Nie nalezy go uzywac do
innych celdéw ani zastosowan, na przyktad do uzytku
poza domem, w celach komercyjnych lub do
ogrzewania pomieszczen.

Nie nalezy uzywac uchwytow drzwiczek piekarnika
do podnoszenia lub przenoszenia urzgdzenia.

Podjeto wszystkie mozliwe srodki, aby zapewni¢
bezpieczenstwo uzytkownika. Poniewaz szkto
moze pekng¢, nalezy zachowac ostroznosc
podczas czyszczenia, aby unikng¢ zarysowania.
Unikac uderzania lub trgcania szyby akcesoriami
kuchennymi.

Nalezy sie upewnic, ze przewdd zasilajgcy nie
zaklinowat sie ani nie uszkodzit podczas instalacji.
Jesli uszkodzi sie przewdd zasilajgcy, nalezy zleci¢
jego wymiane producentowi, autoryzowanemu
serwisowi lub podobnie wykwalifikowanym osobom,
aby unikngc¢ zagrozen.

Gdy drzwiczki piekarnika sg otwarte, nie nalezy
pozwala¢ dzieciom wspinac sie na nie ani na nich
siadac.

Dzieci i zwierzeta powinny przebywac z dala od
tego urzadzenia.

1.2 OSTRZEZENIA DOTYCZACE INSTALACJI

Nie uruchamiac¢ urzgdzenia, dopoki nie zostanie
catkowicie zainstalowane.
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Urzadzenie musi zainstalowac¢ autoryzowany technik.
Producent nie odpowiada za zadne szkody, ktére mogto
spowodowac umieszczenie urzgdzenia w nieodpowiednim
miejscu i jego instalacja przez nieuprawnione osoby.
Rozpakowujgc urzgdzenie, nalezy sie upewnic, ze

nie zostato ono uszkodzone podczas transportu. W
przypadku jakiejkolwiek wady nie nalezy go uzywac i
nalezy natychmiast skontaktowac sie z wykwalifikowanym
serwisantem. Poniewaz uzyte do pakowania materiaty
(nylon, zszywki, styropian itp.) mogg by¢ niebezpieczne
dla dzieci, nalezy je bezzwtocznie zebrac i wyrzucic.
Chroni¢ urzgdzenie przed oddziatywaniami warunkow
atmosferycznych. Nie wystawia¢ go na dziatanie stonca,
deszczu, sniegu, pytu lub nadmiernej wilgoci.

Sprzety otaczajgce urzgdzenie (np. szafka) muszg byc
odporne na dziatanie temperatury co najmniej 100°C.

Nie wolno instalowac urzgdzenia za drzwiczkami
ozdobnymi — pozwoli to unikng¢ przegrzania.

1.3 PODCZAS UZYTKOWANIA

Podczas pierwszego uzycia piekarnika wyczuwalny moze
by¢ lekki nieprzyjemny zapach. To catkowicie normalne
zjawisko spowodowane przez materiaty izolacyjne
znajdujgce sie na elementach grzejnych. Przed
pierwszym uzyciem piekarnika zalecamy wigczy¢ go, gdy
jest pusty, i ustawi¢ maksymalng temperature na 45
minut. Nalezy sie upewnic, ze miejsce instalacji produktu
jest dobrze wentylowane.

Zachowac ostroznosc¢, otwierajgc drzwiczki piekarnika
podczas pieczenia i po jego zakonczeniu. Gorgca para z
piekarnika moze spowodowac oparzenia.

Nie umieszcza¢ materiatow palnych ani wybuchowych w
urzgdzeniu ani w jego poblizu, gdy urzgdzenie pracuje.
Do wstawiania i wyjmowania potraw z piekarnika zawsze
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uzywac rekawic kuchennych.

« W zadnym wypadku piekarnika nie wolno wyktadac¢
folig aluminiowg, poniewaz moze dojs¢ do
przegrzania.

* Podczas pieczenia nie umieszczac naczyn ani blach
do pieczenia bezposrednio na spodzie piekarnika.
Spdd bardzo sie nagrzewa i moze dojs¢ do
uszkodzenia produktu.

O A\ Nie oddalac sie od kuchenki podczas gotowania z

uzyciem statych lub ciektych olejow. W warunkach skrajnej

temperatury mogg sie one zapali¢. Palgcego sie oleju nie
wolno gasic, polewajgc wodg. Zamiast tego nalezy
wytgczyc¢ piekarnik i przykry¢ naczynie pokrywka lub kocem
gasniczym.

+ Jesli produkt nie jest uzywany przez dtuzszy czas,
wytgczy¢ wytgcznik gtowny.

+ Jesli kuchenka nie jest uzywana, upewnic sie, ze jej
pokretta zawsze sg w pozycji ,0” (stop).

* Tace pochylajq sie przy wycigganiu. Nalezy uwazac,

aby nie wylac ani nie upusci¢ goracych potraw podczas
wyjmowania ich z piekarnikdw.

+ Gdy otwarte sg drzwiczki piekarnika, nie nalezy na
nich niczego umieszczac. Moze to spowodowac brak
rownowagi piekarnika lub uszkodzi¢ drzwiczki.

* Nie wieszac recznikdw, sciereczek ani ubran na
urzgdzeniu ani jego uchwytach.

1.4 PODCZAS CZYSZCZENIA | KONSERWACJI

* Przed wykonaniem czyszczenia lub konserwacji nalezy
sie upewnic, ze urzadzenie jest wytgczone.

* Do czyszczenia panelu sterowania nie zdejmowac
pokretet sterujgcych.

* Aby utrzymac wydajnosc i bezpieczenstwo urzgdzenia,
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zalecamy zawsze stosowac oryginalne czesci
zamienne i w razie potrzeby skontaktowac sie z naszym
autoryzowanym serwisem.

Deklaracja zgodnosci WE

Niniejszym deklarujemy, ze nasze produkty
spetniajg wymagania odpowiednich
Dyrektyw Europejskich, Decyzji i

Rozporzgdzen oraz wymogow okreslonych
przez odpowiednie normy.

Opisywane urzgdzenie przeznaczone jest wytgcznie
do przygotowania potraw w gospodarstwie domowym.
Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczenia) sg niedozwolone i niebezpieczne.

0 Niniejsza instrukcja obstugi odnosi sie do kilku
modeli. Mozesz zauwazyc¢ réznice miedzy niniejszg
instrukcjg a posiadanym modelem.
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2. INSTALACJAI
PRZYGOTOWANIE DO
UZYTKOWANIA

OSTRZEZENIE: Urzgdzenie musi byé

instalowane przez autoryzowanego
serwisanta lub wykwalifikowanego
technika zgodnie ze wskazéwkami

podanymi w niniejszej instrukciji i

obowigzujgcymi przepisami lokalnymi.

* Niewfasciwa instalacja moze
spowodowac obrazenia i uszkodzenia,
za ktore producent nie ponosi
odpowiedzialnosci i ktére nie sg objete
gwarancjg.

* Przed instalacjg nalezy sie upewnic, ze
lokalne warunki dystrybucji (napiecie i
czestotliwos¢ w sieci elektrycznej) sg
zgodne z wymaganymi dla urzadzenia.
Wymogi dla tego urzadzenia podano na
etykiecie.

* Nalezy przestrzegac¢ praw,
rozporzadzen, dyrektyw i norm
obowigzujgcych w kraju uzytkowania
(przepisy bezpieczenstwa, prawidtowa
utylizacja zgodnie z przepisami itp.).

» Jezeli produkt sktada sie z
wyjmowanych prowadnic potek (stelazy
drucianych), a w instrukcji obstugi
znajdujg sie przepisy takie jak na
jogurt, nalezy wyjac stelaze druciane
i obstugiwaé piekarnik w okreslonym
trybie gotowania. Informacje dotyczgce
wyjmowania potki drucianej znajdujg
sie w rozdziale CZYSZCZENIE |
KONSERWACJA.

2.1 INSTRUKCJE DLA INSTALATORA
Instrukcje ogodine

* Po wyjeciu urzadzenia i akcesoriow
z opakowania nalezy sprawdzi¢, czy
urzgdzenie nie jest uszkodzone. W
przypadku podejrzenia uszkodzenia nie
uzywac urzadzenia i natychmiast
skontaktowac sie z autoryzowanym
serwisantem lub wykwalifikowanym
technikiem.

* Nalezy sie upewnic, ze w najblizszym
otoczeniu nie ma tatwopalnych lub
wybuchowych materiatow takich jak
zastony, olej, szmatki itp., ktére mogag
sie zapalic.

» Blat i meble wokot urzgdzenia musza
by¢ wykonane z materiatéw odpornych
na temperatury wyzsze niz 100°C.

* Urzadzenie nie powinno by¢
instalowane bezposrednio nad
zmywarka, lodéwka, zamrazarka, pralkg
ani suszarkg do ubran.

2.2 MONTAZ PIEKARNIKA

Urzgdzenia dostarczane sg z zestawami
instalacyjnymi i mogg by¢é montowane

w blacie z zachowaniem odpowiednich
wymiaréw. Wymiary instalacji ptyty grzejnej
i piekarnika podano ponizej.

A (mm) 557 min./ maks. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590

D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10

E (mm) 576
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Instalacja pod blatem

Instalacja nascienna

wstaw piekarnik do szafki, wsuwajgc go
do przodu. Otworz drzwiczki piekarnika i
wiéz 2 Sruby w otwory w jego ramie. Gdy . .
rama urzgdzenia dotyka drewnianej

powierzchni szafki, dokre¢ $ruby. -»> B +

Po wykonaniu podtgczenia elektrycznego m@
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2.3 PODLACZENIE ELEKTRYCZNE |
BEZPIECZENSTWO

OSTRZEZENIE: Podtgczenie
elektryczne urzgdzenia musi by¢
przeprowadzone przez autoryzowanego
serwisanta lub wykwalifikowanego
technika zgodnie ze wskazéwkami
podanymi w niniejszej instrukcji i
obowigzujgcymi przepisami lokalnymi.
OSTRZEZENIE: URZADZENIE MUSI
BYC UZIEMIONE.

* Przed podigczeniem urzadzenia do sieci
zasilajgcej nalezy sprawdzic¢ napiecie
znamionowe urzgdzenia (oznaczone na
tabliczce znamionowej urzadzenia) w
celu potwierdzenia zgodnosci z
dostepnym napieciem sieciowym, a
przewody elektryczne powinny by¢ w
stanie obstugiwa¢ moc znamionowg
urzadzenia (réwniez wskazang na
tabliczce znamionowej).

* Podczas instalacji nalezy sie upewnic¢,
ze stosowane sg przewody izolowane.
Nieprawidtowe podtgczenie moze
spowodowac uszkodzenie urzgdzenia.
Jesli przewdd sieciowy jest uszkodzony i
nalezy go wymieni¢, powinien to zrobic
wykwalifikowany personel.

* Nie uzywac adapteréw, rozgateziaczy i/
lub przedtuzaczy.

* Przewdd zasilajgcy nalezy umieszczac z
dala od goracych czesci urzgdzenia i nie
moze by¢ on zgiety ani przycisniety. W
przeciwnym razie moze ulec
uszkodzeniu, co spowoduje zwarcie.

« Jesli urzadzenie nie jest podigczone do
sieci za pomocg wtyczki, w celu
spetnienia wymagan bezpieczenstwa
nalezy zastosowac przetgczanik
roztgczajgcy wszystkie fazy (z
odstepem co najmniej 3 mm miedzy
stykami).

* Urzadzenie jest zaprojektowane
do zasilania napieciem 220-240 V.
W przypadku innego dostepnego
napiecia nalezy sie skontaktowac
z autoryzowanym serwisantem lub
wykwalifikowanym elektrykiem.

» Kabel zasilajgcy (HO5VV-F) musi by¢
wystarczajgco dtugi, aby mozna byto
podtaczy¢ go do urzadzenia, nawet
jezeli umieszczone jest z przodu szafki.

* Nalezy sie upewni¢, ze wszystkie
potgczenia sg odpowiednio mocno
dokrecone.

Zamocowac¢ kabel zasilajgcy w zacisku
kabla, a nastepnie zamkng¢ pokrywe.

Potgczenie skrzynki zaciskowej jest
umieszczone na skrzynce zaciskowe;.

N Niebieski

=z 0

Brazowy Zélto-zielony
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3. CECHY PRODUKTU

Wazne: Dane techniczne i wyglad danego urzadzenia moga sie rézni¢ od
przedstawionego na ponizszych rysunkach.

Wykaz elementow

1. Panel sterowania
2. Uchwyt drzwiczek piekarnika
3. Drzwiczki piekarnika

Panel sterowania

-

4. Programator czasowy
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4. UZYTKOWANIE PRODUKTU

Funkcje piekarnika

* Funkcje piekarnika moga rézni¢ sie w
zaleznosci od zakupionego modelu.

Tryb rozmrazania:
Zostang wigczone
wskazniki ostrzegawcze
piekarnika, wentylator
rozpocznie prace. Aby
skorzystac z trybu
rozmrazania, umies¢
zamrozong potrawe w piekarniku na potce
znajdujacej na trzecim poziomie od dotu.
Zalecane jest umieszczenie tacy pod
rozmrazang potrawg, aby zgromadzi¢ wodg
powstajgca na skutek rozmrazania lodu. Ten
tryb pracy nie stuzy do gotowania ani
pieczenia potraw, ale tylko do ich
rozmrazania.

Tryb Turbo: Zostang
wigczone termostat
piekarnika i wskazniki
ostrzegawcze, a okragty
element grzejny oraz
wentylator rozpoczng
prace. Tryb Turbo
zapewnia réwnomierny rozktad ciepta w
piekarniku, dzieki czemu wszystkie potrawy
umieszczone na rusztach zostang
rownomiernie upieczone. Zaleca sie wstgpne
rozgrzewanie piekarnika przez dziesie¢ minut.

Tryb dolnego
ogrzewania: Zostang
wigczone termostat oraz
wskazniki ostrzegawcze,
a dolny element grzejny
rozpocznie prace. Tryb
dolnego ogrzewania jest
doskonaty do
przygotowywania pizzy, poniewaz ciepto unosi
sie od dolnej czesci piekarnika i podgrzewa
potrawe. Tryb odpowiedni do podgrzewania,
nie zas do pieczenia potraw.

Tryb statyczny:
Zostang wigczone
termostat oraz wskazniki
ostrzegawcze, a dolne i
gorne elementy grzejne
rozpoczng prace. W
trybie statycznym
emitowane jest ciepto,
ktére zapewnia odpowiednie przygotowanie
potrawy. Ten tryb jest idealny do
przygotowywania ciast, zapiekanek
makaronowych, lasagnii czy pizzy. Zaleca sie
rozgrzewanie piekarnika przez dziesie¢ minut.
W tym trybie najlepiej przygotowywac

jedzenie na tylko jednym poziomie piekarnika.

EE—— Tryb termoobiegu:
Zostang wtgczone
termostat i wskazniki
ostrzegawcze, a gorny i
dolny element grzejny
oraz wentylator
rozpoczng prace. Tryb
zapewnia dobre rezultaty podczas pieczenia
ciast. Pieczenie odbywa sie przy pomocy
dolnego i gérnego elementu grzejnego oraz
wentylatora zapewniajgcego cyrkulacje
powietrza, co przynosi efekt nieco podobny do
grillowania potraw. Zaleca sie wstepne
rozgrzewanie piekarnika przez dziesie¢ minut.
Tryb pieczenia pizzy:
Zostang wigczone
termostat i wskazniki
ostrzegawcze, a okragty,
gorny i dolny element
grzejny oraz wentylator
rozpoczng prace. Tryb
doskonaty do przygotowywania potraw, jak
pizza, w stosunkowo krétkim czasie.
Termoobieg zapewnia rownomierny rozktad
ciepta w piekarniku, a dolny element grzejny
umozliwia pieczenie potraw.

Bold text has been
omitted : Zostang
wigczone termostat oraz
wskazniki ostrzegawcze.
Grill i gorny element
grzejny rozpoczna prace.
Tryb doskonaty
do szybkiego grillowania i grillowania
wiekszych produktéw, na przykiad mies.
Wykorzystaj potki ustawione na gérnych
poziomach piekarnika. Posmaruj ruszt cienkg
warstwg oleju, by zapobiec przywieraniu
produktow, i umies¢ potrawe na srodku rusztu.
Pod rusztem zawsze umieszczaj tace, na
ktdrg spadnie kapigcy olej lub ttuszcz. Zaleca
sie wstepne rozgrzewanie piekarnika przez
dziesie¢ minut.

Ostrzezenie: Podczas grillowania

drzwiczki piekarnika muszg by¢

zamkniete, a temperatura powinna byc¢
ustawiona na 190°C.

Bold text has been
omitted : Zostang
wigczone termostat i
wskazniki ostrzegawcze, a
grill, gérny element
grzejny oraz wentylator
rozpoczng prace. Tryb
przeznaczony jest do szybkiego grillowania
grubszych produktéw oraz grillowania
wiekszych produktow. Grill oraz gérny element
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grzejny pracujg z termoobiegiem, aby Ciasto
zapewni¢ odpowiednie przygotowanie >| francuskie 2-3-4 | 170-190 | 35-45
potrawy. Wykorzystaj potki ustawione na N ;
gornych poziomach piekarnika. Posmaruj 2 Clasto 234 | 170-190 | 30-40
ruszt cienkg warstwg oleju, by zapobiec % | Ciasteczka 2-3-4 | 170-190 | 30-40
przywieraniu produktéw, i umiesé potrawe na 2 Potrawk 2 175200 | 20-50
$rodku rusztu. Pod rusztem zawsze 3 orawka
umieszczaj tace, na ktorg spadnie kapigcy olej Kurczak 2-3-4 200 45-60
lub tluszcz. Zaleca sie wstepne rozgrzewanie Ciasto
piekarnika przez dziesie¢ minut. francuskie 2-3-4 | 170-190 | 25-35
Ostrzezenle: Podczas grillowania 3 Ciasto 234 | 150-170 | 25-35
drzwiczki piekarnika muszg byé 5 .
zamkniete, a temperatura powinna by¢ g | Ciasteczka 2-3-4 | 150-170 | 25-35
. o P
ustawiona na 190°C. & Potrawka 2 175-200 | 40-50
¢ ] Funkcja czyszczenia parowego Kurczak 234 200 4560
‘ Ustaw funkcje piekarnika i termostat
na symbolu funkcji czyszczenia Ciasto 234 | 170-190 | 35-45
parowego. Na malej tacy . francuskie
umieszczonej na podstawie piekarnika nalezy 2 Ciasto 2-3-4 | 150-170 | 30-40
rozla¢ 200-250 ml wody (ok. 1 szklanki). 2 ,
Funkcja czyszczenia parowego dziata ok. 20 Clasteczka 234 | 150170 | 25-35
minut i przygotowuje piekarnik do tatwego Potrawka 2 175-200 | 40-50
oczyszczenia. o | Kopsikizgrila | 7 200 | 10-15
g
4.1 TABELA PIECZENIA g Kurczak 190 | 50-60
2 Zrazy 6-7 200 | 15-25
© S
B — i ) o - —
g Potrawy Ezi I Hc O, e .Befsztyk . .6 7 _ 209 | 15-25
z «— min. Jesli jest taka mozliwos¢, nalezy piec na
roznie do kurczaka.
4.2 KORZYSTANIE Z TIMERA

e = o o e o b o 3
BeUJORBEE BES-BECHEEE .22,
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Opis trybéw pracy
Przycisk ON/ Funkcje EEE Wskazanie )S Powolne
OFF specjalne temperatury U gotowanie
= E—
0 oo . ! @ przyspieszonego Bardzo powolne
Rozmrazanie Ciasto N podgrzewania % gotowanie
(Boost)
Tryb TURBO Migso RI Sm‘;@f 8 Ciasto
ull
Tryb z wykor- Zat ;
zystaniem dol- . ?\" -atrzymanie .
nego elementu Dréb stop dzm(nilgrx]eiz sSc;ndy (@) Pieczywo
grzejnego e
S Tryb statyczny Ryba EEEE W?iﬁlgraanie !ﬁs Suszenie
o Tryb termoo- 1 ! [N Czas trwania R
biegu Pizza procesu % Mrozonki
Czas
Tryb podwdj- @ Podswietlenie (WY zakonczenia :
nego grilla piekarnika przygotowania v Przycisk MINUS
potrawy
== Tryb podwoj- p isk
‘(,Q’ nego grilla i rzycs Minutnik Termostat
termoobiegu PLAY/PAUSE a
Funkcja
& Czyszczenie ¢O czyszczenia ® Przycisk MODE A Przycisk PLUS
parowego
N Blokada
(] przyciskow

Panel sterowania wytgczy sie po pieciu
minutach, jesli nie zostanie wybrana lub
zmieniona zadna funkcja.

Urzadzenie wykorzystuje przyciski
dotykowe. Odpowiednie funkcje mozna
ustawia¢ przez dotykanie pdl przyciskéw.
Podczas korzystania z elementow
sterujagcych upewnij sie, ze prawidtowo
naciskasz pola przycisku. Jesli nacisk jest
zbyt ptytki lub staby, przyciski nie bedg
dziata¢ prawidtowo.

Wentylator chtodzgcy wigcza sie
automatycznie, aby utrzymac chtodne
powierzchnie urzgdzenia. Wentylator
pracuje do momentu automatycznego
wytgczenia, nawet jesli piekarnik zostanie
wytgczony.

Wybér funkciji piekarnika

Naci$nij i przytrzymaj przycisk ON/OFF “@©”
przez dwie sekundy, aby wigczy¢ panel
sterujgcy. Wyswietlg sie wszystkie przyciski
Z pierwszym poziomem jasnosci, a
piekarnik przetgczy sie do trybu ,WAIT”.
Tryb umozliwia wybér zgdanych funkgciji

gotowania, ustawienie temperatury,
wigczenie funkcji przyspieszonego
podgrzewania BOOST “®” oraz ustawienie
czasu przygotowania potrawy, czasu
zakonczenia przygotowania potrawy,
minutnika i aktualnej godziny.

W trybie ,WAITmozna wybra¢ zgdang
funkcje gotowania naciskajgc jeden z
przyciskow funkcji. Wybrany przycisk funkciji
pojawi sie z drugim poziomem jasnosci.
Jesli funkcja gotowania zostanie wybrana,
domysina wartos¢ temperatury pojawi sie
we wskazaniu temperatury. Wartosé
temperatury mozna ustawi¢ za pomocag
przyciskow THERMOSTAT “”, PLUS}” i
MINUSA”, znajdujgoych sie z boku
wyswietlacza. Temperature mozna ustawic
w zakresie od 50°C do 275°C.

Po wyborze zgdanej funkcji oraz ustawieniu
temperatury i czasu trwania procesu
nacisnij przycisk PLAYBRUSE ” ldby
uruchomi¢ dziatanie piekarnika. Podczas
pracy piekarnika przycisk PLAY/PAUSE
rozjasnia sie¢ w czasie trwania procesu.

PL-16




Ustawienie aktualnej godziny

Po zainstalowaniu piekarnika najpierw
nalezy ustawi¢ aktualng godzine zgodnie z
podanymi ponizej wskazowkami.

Naciénij przycisk ON/OFF “@", aby wigczyé
piekarnik i przejs¢ do trybu ,WAIT”. W
tym trybie nacisnij i przytrzymaj przycisk
MODE “(®”, dopoki nie zostanie ustawiony
czas. Mozesz ustawi¢ godzine za pomocg
przyciskéow PLUS ,A” i MINUS ,»/". Aby
zakonczy¢ ustawienie godziny, nacisnij
ponownie przycisk MODE “(5".

Godzine nalezy ustawi¢ ponownie tylko w
przypadku odtgczenia urzadzenia od zrodta
zasilania na dtuzszy czas.

Ustawienie czasu trwania procesu

Czas trwania procesu mozna ustawi¢ w
trybie ,WAIT” lub w trybie ,PRACY".
Ustawienie minutnika “0)’

Nacisnij i przytrzymaj przycisk MODE “©
”,dopdki nie wyswietli sie symbol minutnika
we wskazaniu timera i nie pojawi sie
wskazanie ,,00:00”. Jesli pulsuje symbol,
przy pomocy przyciskéw PLUS “A” i
MINUS “V” ustaw zgdany czas, po ktérym
zostanie wyemitowany sygnat dzwigkowy.
Jesli po zakonczeniu ustawien nie
nacisniesz zadnego przycisku przez kilka
sekund, zostanie ustawiony minutnik.

Jesli wskazanie timera osiggnie zero,
zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy
oraz zacznie pulsowac symbol minutnika i
wartos¢ ,,00:00”

we wskazaniu timera. Nacisniecie
dowolnego przycisku spowoduje wylgczenie
sygnatu dzwiekowego i zniknigcie symbolu.

Ustawienie czasu przygotowania
potrawy

Funkcja umozliwia przygotowanie potrawy
przez okreslony czas. Przygotuj potrawe
do gotowania i umies¢ jg w piekarniku.
Nastepnie wybierz zgdang funkcje
gotowania

i ustaw temperature. Nacisnij i przytrzymaj
przycisk MODE “©, dopoki we wskazaniu
timera nie pojawi sie symbol ustawienia
czasu przygotowania potrawy b—". Jesli
timer znajduje sie w tym potozeniu, za
pomocg przyciskow PLUS “A” i MINUS “v”
ustaw zgdany czas przygotowania potrawy.
Po zakonczeniu ustawien odczekaj, dopoki
nie wyswietli sie aktualna godzina i nie
zacznie $wieci¢ sie symbol ustawienia
czasu przygotowania potrawy.

Jesli wskazanie timera osiggnie zero,
piekarnik zostanie wytgczony, wyemitowany

sygnat dzwiekowy i we wskazaniu timera
zacznie pulsowac symbol ustawienia
czasu przygotowania potrawy. Nacis$niecie
dowolnego przycisku na panelu
sterowania spowoduje wytgczenie sygnatu
dzwiekowego.

Ustawienie czasu zakonczenia
przygotowania potrawy

Tryb odpowiedni do przygotowania
potrawy przez ustawiony czas, po uptywie
okreslonego czasu. Przygotuj potrawe

do gotowania i umiesc¢ jg w piekarniku.
Nastepnie

wybierz zgdang funkcje gotowania i ustaw
temperature.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk MODE “©”,
dopoki we wskazaniu timera nie pojawi sie
symbol ustawienia czasu przygotowania
potrawy. Jesli timer znajduje sie w tym
potozeniu, za pomocg przyciskow PLUS “
~\ i MINUS v ustaw zgdany czas
przygotowania potrawy. Po zakonczeniu
ustawien odczekaj, dopoki nie wyswietli sie
aktualna godzina i nie zacznie Swieci¢ sig
symbol ustawienia czasu przygotowania
potrawy.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk MODE ,(©”,
dopoki we wskazaniu timera nie pojawi sie
symbol ustawienia czasu zakonczenia
przygotowania potrawy. Zacznie pulsowac
aktualna godzina i symbol ustawienia czasu
przygotowania potrawy. Jesli timer znajduje
sie w tym potozeniu, za pomoca przyciskow
PLUS ,A” i MINUS ,\/" ustaw zgdany czas
zakonczenia przygotowania potrawy. Po
zakonczeniu ustawien odczekaj, dopoki nie
wyswietli sie aktualna godzina i nie zacznie
Swieci¢ sie symbol ustawienia czasu
zakonczenia przygotowania potrawy 1.

Piekarnik obliczy czas pracy odejmujgc
czas przygotowania potrawy od
ustawionego czasu zakonczenia
przygotowania, po ktérym przestanie
dziata¢. Timer wyemituje sygnat dzwiekowy
i zacznie pulsowac symbol ustawienia
czasu zakonczenia przygotowania
potrawy. Nacisniecie dowolnego przycisku
timera spowoduje wytgczenie sygnatu
dzwigkowego.

Ustawienie sygnatu dzwiekowego
cyfrowego timera

Aby zmieni¢ sygnat dzwiekowy: jesli we
wskazaniu timera wyswietla sie aktualna
godzina, nacisnij i przytrzymaj przycisk
THERMOSTAT ,,!l” przez trzy sekundy,
dopdki nie zostanie wyemitowany sygnat
dzwiekowy. Nastenie po kazdym
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nacisnieciu przycisku MINUS ,~” lub PLUS
\" zostanie wyemitowany inny sygnat
dzwiekowy. Dostepne sg cztery rodzaje
sygnatu dzwiekowego. Wybierz zgdany
sygnat dzwiekowy i nie naciskaj innych
przyciskow. Po chwili wybrany sygnat
dzwiekowy zostanie zapisany w pamigci.
Podgrzewanie przyspieszone (funkcja
Boost)

Funkcja umozliwia skrécenie czasu
wstepnego podgrzewania. Przycisk BOOST
AY" zacznie $wieci¢ po wyborze trybu

TURBO, termoobiegu, statycznego lub
PIZZA. Aby zaplsac czas wstepnego
E}dgrzewanla nacisnij przycisk BOOST ,,

” przed rozpoczgciem gotowania.
Wykorzystaj ten tryb do najszybszego
rozgrzania piekarnika do zgdanej
temperatury. Ten tryb nie jest odpowiedni
do gotowania.

Po zakonczeniu dziatania funkgiji
podgrzewania przyspieszonego (Boost)
piekarnik mozna wykorzysta¢ do gotowania.
Funkcja zablokowania przyciskow

Blokada przyciskéw pozwala unikng¢
przypadkowych zmian w ustawieniach
piekarnika.

Aby zablokowac¢ przyciski, nacisnij |
przytrzymaj przycisk KEY LOCK Ny przez
dwie sekundy, dopoki na wyswietlaczu nie
pojawi sie symbol blokady przyciskow. Aby
odblokowac przyciski, naC|sn|J i przytrzymaj
przycisk KEY LOCK ,&’przez dwie
sekundy, dopoki na wyswietlaczu nie
zniknie symbol blokady przyciskow.

Po wigczeniu blokady przyciskow dostepny
jest tylko przycisk ON/JOFF (. Wszystkie
pozostate przyciski zostang zablokowane.

4.3 AKCESORIA
Ruszt EasyFix

Przed pierwszym uzyciem wyposazenie
nalezy starannie oczysci¢ za pomocg
migkkiej czystej Sciereczki namoczonej
cieptg wodg z dodatkiem detergentu.

* Umies¢ wyposazenie w prawidtowym
potozeniu w piekarniku.

* Nalezy pozostawi¢ przynajmniej 1 cm
wolnej przestrzeni miedzy ostong
wentylatora i wyposazeniem.

* Podczas wyjmowania naczyn i/lub
wyposazenia z piekarnika nalezy
zachowac szczegdlng ostroznoseé.
Gorgce naczynia lub wyposazenie moze
spowodowacé poparzenia.

*  Woyposazenie moze odksztatci¢ sie pod
wplywem ciepta. Po wystygnieciu
odzyskuje swoj oryginalny wyglad
i wydajnosc¢.

* Tace i ruszty mozna ustawi¢ na
dowolnym poziomie od 1 do 7.

* Prowadnice teleskopowe mozna ustawi¢
na poziomie T1, T2, 3,4,5,6, 7.

* Poziom 3 jest zalecany do gotowania na
jednym poziomie.

*  Poziom T2 jest zalecany do gotowania
na jednym poziomie przy wykorzystaniu
prowadnic teleskopowych.

*  Poziomy 2 i 4 sg zalecane do gotowania
na dwéch poziomach.

»  Wspornik rozna nalezy ustawic¢ na
poziomie 3.

* Poziom T2 stuzy do ustawienia
wspornika rozna z prowadnicami
teleskopowymi.

**** \WWyposazenie moze sie roznic¢
w zaleznosci od zakupionego modelu.

Tacka gleboka

Tacka gteboka najlepiej sprawdza sie do
gotowania gulaszu.

Potozy¢ tacke na dowolnym stelazu,
wcisng¢ do konca i upewnic sie, ze jest
prawidtowo umieszczona.
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PO RAZ PIERWSZY NA SWIECIE

System ochrony przed gorgcym
powietrzem w piekarnikach
przeznaczonych do zabudowy

Opatentowany system ochrony przed
gorgcym powietrzem zapobiega
wydmuchiwaniu gorgcego powietrza na
uzytkownika, tworzgc kurtyne powietrzng
po otwarciu drzwiczek piekarnika.

Tacka ptytka

Tacka ptytka najlepiej sprawdza sie do
pieczenia ciastek.

Potozy¢ tacke na dowolnym stelazu,
wcisngé¢ do konca i upewnic sie, ze jest
prawidtowo umieszczona.

Mata forma

Mata forma najlepiej nadaje sie do
pieczenia ciast.

Potozy¢ forme na srodku siatki z drutu.

=S

Ruszt wyposazony w wysuwane do
potowy prowadnice teleskopowe Easyfix

Prowadnica teleskopowa wysuwa sie
do potowy, zapewniajgc tatwy dostep do
potraw.

e

Prowadnice teleskopowe

Przed pierwszym uzyciem wyposazenie
nalezy starannie oczysci¢ za pomoca
miegkkiej czystej Sciereczki namoczonej
cieptg wodg z dodatkiem detergentu.

* Na kazdej prowadnicy teleskopowej
znajdujg sie elementy mocujgce,
umozliwiajgce wyjecie prowadnic
w celu oczyszczenia i ponowne ich
zamontowanie.

« Zdemontuj szyne boczng. Patrz sekcja
,Wyjmowanie potki drucianej”.

7y

» Zawie$ gorne elementy mocujace
prowadnicy teleskopowej na poziomie
drucianej pétki i jednoczesnie dociskaj
dolne elementy mocujgce, dopoki
elementy mocujgce nie zostang
zamontowane z boku na poziomie polki
drucianej.
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* Aby zdemontowad, przytrzymaj przednig
powierzchnie prowadnicy i przeprowadz
powyzsze czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.

Siatka druciana

Siatka druciana jest gtéwnie uzywana do
grillowania lub przetwarzania zywnosci
w pojemnikach przystosowanych do
piekarnika.

OSTRZEZENIE

Wiozy¢ prawidtowo siatke do
odpowiedniego stelaza we wnece
piekarnika i przesuna¢ jg do konca.

Delikatnie domykanie drzwiczek
piekarnika

Drzwiczki piekarnika automatycznie
zamykajg sie powoli po ich zwolnieniu tuz
przed pozycjg zamknieta.

e

Kolektor wody

Podczas pieczenia na wewnetrznej stronie
szyby drzwiczek piekarnika moze wystgpic
kondensacja. Nie oznacza to wadliwego
dziatania produktu.

Otworzy¢ drzwiczki piekarnika do pozyc;ji
grillowania i pozostawi¢ w tym potozeniu
przez 20 sekund.

Woda skropli sie do kolektora.

Schtodzi¢ piekarnik i wytrze¢ wnetrze
drzwiczek suchym recznikiem. Procedure te
nalezy stosowac regularnie.

e

5. CZYSZCZENIE |
KONSERWACJA

5.1 czYsSzCzZENIE

OSTRZEZENIE: Przed czyszczeniem
urzgdzenia nalezy je wytgczyc i
pozostawi¢ do ostygniecia.
Instrukcje ogodlne

*  Przed uzyciem srodkéw czyszczgcych
do czyszczenia urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy sg odpowiednie i
zalecane przez producenta.

* Uzywac kremowych lub ptynnych
srodkow czyszczacych, ktore nie
zawierajg czasteczek. Nie uzywaé
zrgcych (powodujgcych korozje)
kremow, szorstkich proszkow
czyszczacych, grubej wetny stalowej ani
twardych narzedzi, poniewaz mogg one
uszkodzi¢ powierzchnig kuchenki.

Nie uzywac srodkéw czyszczgcych,

ktore zawierajg czasteczki, poniewaz

moga one zarysowac szklane,
emaliowane i/lub pomalowane czesci
urzadzenia.

* W razie wycieku cieczy nalezy
natychmiast wyczysci¢ urzadzenie, aby
nie doszto do uszkodzenia jego czesci.

Do czyszczenia jakichkolwiek czesci
kuchenki nie uzywac urzadzen
czyszczacych za pomocg pary.
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Czyszczenie wnetrza piekarnika

» Emaliowane wnetrze piekarnika czysci
sie najlepiej, gdy piekarnik jest ciepty.

* Po kazdym uzyciu wytrzec¢ piekarnik
miekkg Sciereczkg nasgczong woda z
mydtem. Nastepnie ponownie przetrze¢
go wilgotng Sciereczka i osuszyc.

* W celu catkowitego wyczyszczenia
piekarnika moze by¢ konieczne
zastosowanie ptynnego srodka
Czyszczacego.

Czyszczenie katalityczne

We wnece piekarnika zainstalowano
wkiadki katalityczne. Sg to matowe, jasne
panele po bokach i/lub matowy panel z tytu
piekarnika. Zbierajg one ttuszcz i resztki
oleju podczas gotowania.

Wktadka oczyszcza sie sama, wchtaniajgc
tluszcze oraz oleje i spalajac je na popiot,
ktory mozna tatwo usung¢ z dna piekarnika
wilgotng Sciereczkg. Wkiadka musi by¢
porowata, aby dziatata skutecznie. Z
czasem wktadka moze sig¢ odbarwic.

Jezeli zostanie rozlana duza ilos¢ ttuszczu,
wktadka moze by¢ mniej skuteczna. Aby
rozwigzac ten problem, nalezy ustawic¢
maksymalng temperature piekarnika na
20-30 minut. Po ostygnieciu piekarnika
nalezy wytrze¢ jego dno.

Nie zaleca sie recznego czyszczenia
wktadek katalitycznych. Stosowanie
wetny stalowej impregnowanej mydtem
lub innych Srodkéw $ciernych spowoduje
uszkodzenia. Do czyszczenia wktadek nie
zalecamy réwniez stosowania srodkéw w
aerozolu. Sciany wktadki katalitycznej mogg
utraci¢ skutecznos$¢ z powodu nadmiaru
ttuszczu. Nadmiar ttuszczu mozna usungc
miekka Sciereczkg lub ggbkg nasgczong
goracg wodg, a nastepnie wykonaé cykl
czyszczenia w sposob opisany powyze;.
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Wyjmowanie wkladki katalitycznej
Aby wyjaé wktadke katalityczng, nalezy
odkreci¢ sruby mocujgce kazdy panel
katalityczny do piekarnika.

Czyszczenie czesci szklanych

* Nalezy regularnie czysci¢ szklane
czesci urzagdzenia.

* Do czyszczenia wewnetrznych i
zewnetrznych czesci szklanych uzywac
srodka do konserwaciji szkta. Nastepnie
sptukac i osuszy¢ je doktadnie suchg
szmatka.

Czyszczenie czesci ze stali nierdzewnej

(jesli dotyczy)

» Nalezy regularnie czysci¢ czesci
urzgdzenia wykonane ze stali
nierdzewne;.

*  Wytrze¢ czesci ze stali nierdzewnej
miekkg Sciereczkg nasgczong samg
woda. Nastepnie osuszy¢ je dokladnie
suchg szmatka.

Czesci ze stali nierdzewnej nie nalezy

czyscic, jesli nie zdazyly jeszcze

ostygnac.

Nie nalezy pozostawia¢ na dtuzszy

czas octu, kawy, mleka, soli, wody,

soku z cytryny lub pomidorowego na
czesciach ze stali nierdzewne;.

Czyszczenie powierzchni malowanych

(jezeli dostepne)

* Plamy z pomidoréw, koncentratu
pomidorowego, keczupu, cytryny,
pochodnych oleju, mleka, stodkiej
zywnosci, stodkich napojow i kawy
nalezy natychmiast wyczyscic $cierkg
zmoczong w cieptej wodzie. Jezeli
plamy te nie zostang wyczyszczone i
wyschng na powierzchniach, NIE nalezy
ich $ciera¢ twardymi przedmiotami
(spiczaste przedmioty, stalowe i
plastikowe druciaki, uszkadzajgca
powierzchnie ggbka do mycia
naczyn) lub srodkami czyszczacymi
zawierajgcymi wysokoprocentowy
alkohol, odplamiaczami,
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odttuszczaczami, chemikaliami o
dziataniu Scierajgcym powierzchnie. W
przeciwnym razie na powierzchniach
malowanych proszkowo moze pojawic
sie korozja lub plamy. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za wszelkie
uszkodzenia spowodowane uzyciem
niewtasciwych produktéw czyszczgcych
lub powstate w skutek nieprawidtowego
czyszczenia.

Wyjmowanie wewnetrznych szyb

Przed czyszczeniem szyby drzwiczek
piekarnika nalezy jg wyja¢ w sposob
przedstawiony ponizej.

1. Przesuna¢ szybe w kierunku B i zwolni¢
ja z klamry mocujacej (x). Wyciagna¢
szybe, pociagajgc w strone A.

Aby wymieni¢ wewnetrzng szybe:

1. Przesuna¢ szybe w strone klamry
mocujacej oraz pod nig (y) w kierunku B.

3. Umiesci¢ szybe pod klamrg mocujaca (x)
w kierunku C.

potrojng szybe, trzecia warstwa szkfa
moze by¢ zdjeta w ten sam sposoéb, co
druga.

PL -

Wyjmowanie potki drucianej

Aby usung¢ stelaz druciany, nalezy za
niego pociagngc, jak pokazano na rysunku.
Po uwolnieniu z uchwytu (a) podnies¢ go.

e

5.2 KONSERWACJA
OSTRZEZENIE: Konserwacja
urzgdzenia powinna by¢ wykonywana
tylko przez autoryzowanego
serwisanta lub wykwalifikowanego technika.
Wymiana lampki piekarnika
OSTRZEZENIE: Przed czyszczeniem
urzadzenia nalezy je wytaczyc i
pozostawi¢ do ostygniecia.
» Zdemontowac szklang soczewke, a
nastepnie zdjg¢ zarowke.
» Zatozy¢ nowg zaréwke (odporng na
temperatury do 300°C) w miejsce
usunietej (230 V, 15-25 W, typ E14).

* Po wymianie szklanej soczewki
piekarnik jest gotowy do uzycia.

*  Produkt zawiera zrédto swiatta o klasie
efektywnosci energetycznej G.

* Uzytkownik koncowy nie moze wymieni¢
zrodfa $wiatta. Potrzebny jest serwis
posprzedazny.

@OF=1@:

Lampka jest specjalnie

zaprojektowana do zastosowania w

kuchennych urzgdzeniach
gospodarstwa domowego. Nie nadaje sie
do oswietlania pomieszczern domowych.
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6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW | TRANSPORT

6.1 ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
Jesli po sprawdzeniu podstawowych sposobdw usuwania usterek nadal wystepuje
problem z urzgdzeniem, nalezy skontaktowac sie z personelem autoryzowanego
serwisu lub inng wykwalifikowang osoba.

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Piekarnika nie mozna
wigczyé.

Zasilanie jest wylgczone.

Sprawdz zasilanie. Sprawdz réwniez, czy
dziatajg inne urzadzenia kuchenne.

Brak ciepta lub piekarnik nie
nagrzewa sie.

Ustawienie temperatury piekarnika

jest nieprawidtowe.

Drzwiczki piekarnika zostaty otwarte.

Sprawdz, czy pokretto regulaciji
temperatury piekarnika jest ustawione
prawidfowo.

Podswietlenie piekarnika
(jesli dotyczy) nie dziata.

Usterka lampy.

Zasilanie elektryczne jest odtgczone

lub wytgczone.

Wymien lampe zgodnie z podanymi
wskazowkami.
Upewnij sie, ze gniazdko elektryczne w
$cianie dziata sprawnie.

Potrawy nie sg gotowane
réwnomiernie.

Potki piekarnika sg nieprawidtowo
ustawione.

Sprawdz, czy zastosowano zalecane
poziomy temperatury i potozenia potek.
Nalezy unika¢ czestego otwierania
drzwiczek, o ile nie przygotowujesz
potrawy wymagajgcej obrocenia. Czeste
otwieranie drzwiczek obniza temperature
wewnatrz piekarnika, co moze mie¢
wptyw na rezultaty gotowania.

Przyciskéw timera nie mozna
prawidtowo nacisng¢.

Migdzy przyciskami timera znajduje

sie obca substancja.

Model z panelem dotykowym: panel

sterowania jest wilgotny.

Ustawiona funkcja blokady
przyciskow.

Usun obca substancje i sprobuj ponownie.
Usun wilgo¢ i sprébuj ponownie.

Sprawdz, czy funkcja blokady przyciskéw
zostata ustawiona.

Wentylator piekarnika (jesli
dostepny) gto$no pracuje.

Poftki piekarnika drgaja.

Sprawdz, czy piekarnik jest
wypoziomowany.
Sprawdz, czy potki i wszelkie naczynia
uzyte do gotowania nie drgajg ani nie
dotykajg do panelu tylnego piekarnika.

Wentylator piekarnika sterowany

Wentylator chtodzacy ot ; f

; : " elektronicznie dziata automatycznie h f

dziata dailg{(gg]?ll\(/giqczemu przez okreslony czas, aby schiodzi¢ gdy elementy eI%I;ttronr:czne dostatecznie
p ) piekarnik. ygna.

Wentylator wytgcza sie automatycznie,

Piekarnik wytgcza sie.

Piekarniki sterowane elektronicznie
wylaczajg sie automatycznie, jesli
zadna funkcja nie jest uruchomiona.

Piekarnik wytacza sig¢ automatycznie, aby
zaoszczedzi¢ energie, jesli w okreslonym
przedziale czasu po wigczeniu urzadzenia
lub zakonczeniu programu gotowania nie

zostanie podjeta zadna inna czynnos$é.

Jesli podczas dziatania
funkcji wspomagane;j
wentylatorem drzwiczki
zostang otwarte, wentylator
wewnetrzny zatrzyma sie.

Piekarniki sterowane elektronicznie z
wytgcznikiem drzwiowym zatrzymujg
przygotowanie potraw, jesli drzwiczki

piekarnika zostang otwarte.

Jest to normalna praca urzadzenia,
przydatna podczas przygotowywania
potraw w celu uniknigecia nadmiernego
wydostania sig ciepta. Po zamknigciu
drzwiczek piekarnik wznowi normalne

dziatanie.
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6.2 TRANSPORT URZADZENIA

Jesli chcesz przetransportowaé urzgdzenie, wykorzystaj oryginalne opakowanie i przeno$
je w oryginalnym opakowaniu. Postepuj zgodnie z oznaczeniami transportowymi na
opakowaniu. Przyklej tasmg wszystkie oddzielne elementy urzgdzenia, aby zapobiec
uszkodzeniu urzagdzenia podczas transportu.

Jesli nie posiadasz oryginalnego opakowania, przygotuj pudto do przewozenia tak,
aby urzadzenie, a zwtaszcza jego zewnetrzne powierzchnie, byly chronione przed
zewnetrznymi zagrozeniami.
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